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Elciego - D.0.Ca. RIOJA

Experiencias gourmet en Vifia Salceda

“Clases privadas de cocina participativa”

ELABORA EL SIGUIENTE MENU:

»  Tartar de bacalao, langostinos, cebolleta fresca y dados de tomate
marinado.

»  Ensaladita de hojas verdes, esparragos de Navarra y chipirones
salteados, aderezado con vinagreta de sidra

»  Chupito de crema de alubias alavesas servido con crujiente de panceta y
una brocheta de guindillas de Ibarra

»  Croquetitas de jamén reserva

»  Tosta de pato(foie, paleta ibérica y puré de manzana verde)

»  Milhojas de morcilla desmigada, calabacin, hongos y confitura de
piquillos

»  (Goxua casero

»  Pastas de almendras y nueces

DE LA MANO DE UN GRAN CHEF :

El cocinero Zigor Sojo Plazaola, natural de Vitoria-Gasteiz y curtido en
cocinas de diferentes paises, recibio su formacion en la Escuela de Hosteleria
y Turismo de Mendizorrotza en Vitoria-Gasteiz, se formé culinariamente en
los fogones de dos afamados restaurantes de esta misma ciudad,” "Dos
Hermanas™ y ""El Clarete™, con destacados cocineros alaveses de ayer y de
hoy: Ramo6n Zancada y Unai Fdez. de Retana. Continuo su aprendizaje en
tierras catalanas y canarias, en este caso con otro conocido cocinero alaves,
Mikel Gastaiiares, para acabar cruzando el Atlantico a tierras de la Republica
Dominicana, México y Brasil donde amplié sus conocimientos culturales y
gastronémicos. Finalmente volvié a esta tierra para poder ofrecer a los demds
parte de esos conocimientos adquiridos aqui y alla.

DISFRUTALO MARIDADO CON GRANDES VINOS

EN NUESTRO COMEDOR

Fechas : 10 de Julio y 25 de Julio
Precio por jornada: 74,00 € + IVA
Plazas limitadas: max. 18 pers.

Descripeion jornada:

Caf€ presentacion: 11:30.
Duracion curso: de 11:45 a 13:45.
Posterior visita vifiedos y bodega.

Finalizaremos con la degustacion de los platos preparados durante el curso, que
seran especialmente maridados con nuestros mejores vinos.



